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noix de pebe (45g) 

Graine parfumée utilisée dans les sauces africaines. Elle facilite la digestion, tonifie le corps et donne une saveur unique aux plats traditionnels. 

Rating: Not Rated Yet 
Price 
6,50 €

Ask a question about this product 

Description 

? Noix de Pebe

La noix de pépé, aussi appelée pèbé ou muscadier de Calabash, est une graine aromatique utilisée dans la cuisine africaine. Elle
possède des propriétés digestives, antiseptiques et tonifiantes. Son arôme puissant parfume les bouillons, sauces et soupes
traditionnelles. Elle est également utilisée en médecine traditionnelle pour soulager les maux d’estomac et stimuler l’appétit.
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Reviews

There are yet no reviews for this product. 
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