épi ces: clou de girofle (200g)

clou de girofle (2009)
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clou de girofle (200g)

? Clou de Girofle Bouton floral séché au go(t intense. Antiseptique et digestif, utilisé dans les plats salés, sucrés, infusions ou remédes contre
les douleurs.

Rating: Not Rated Yet
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épi ces: clou de girofle (200g)

Price
12,50 €

Ask a question about this product

Description

? Clou de Girofle

Le clou de girofle est un bouton floral séché au parfum intense et chaud. Il posséde des propriétés antiseptiques, digestives et
analgésiques. Tres utilisé en cuisine pour parfumer bouillons, rago(ts ou desserts, il est également présent dans les remedes

traditionnels contre les maux de dents et les infections. Une épice puissante aux nombreuses vertus.

Reviews

There are yet no reviews for this product.
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