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assaisonnement poisson (1809)
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assaisonnement poisson (180g)

? Assaisonnement Poisson Epices sélectionnées pour sublimer le poisson. Contient citron, herbes, ail et piment. Apporte fraicheur et neutralise
les odeurs marines.

Rating: Not Rated Yet
Price
12,50 €

Ask a question about this product
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Description
? Assaisonnement Poisson
L’assaisonnement poisson est un mélange d’herbes et d’épices destiné a sublimer le go(t des poissons et fruits de mer. Il contient

souvent du citron, du laurier, du persil, de I'ail, du poivre et parfois du piment. Utilisé en marinade ou cuisson, il apporte fraicheur,
acidité et profondeur aromatique, tout en neutralisant les odeurs fortes de poisson.

Reviews

There are yet no reviews for this product.
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